SLANA JAJCA
Izdela$ lahko velikonocne pirhe iz slanega testa.

Testo bos izdelal sam, z majhno pomocjo svojih
starSev, bratov ali sester.

Pecico predhodno ogrej na 120 °C.
Potrebujes:

- rolico od wc papirja

- slamico

- tempera ali vodene barve

- lopatico, kuhalnico za meS$anje mase
- vrvico (katerokoli imate doma pri roki)
- valjar ali steklenico

- Copi¢

- Casopis

- jogurtov lon¢ek

- ravnilo

- pekac in pecica ter peki papir

Za lazje odmerjanje, bomo odmerjali v
jogurtovih lonckih:

1 lon¢ek moke

% loncka soli

Y lonc¢ka vode

Ce hotes ved slanega testa podvojis
sestavine.

2 loncka moke

1 loncek soli

1 lon¢ek vode
Sestavine sedaj mesas toliko ¢asa, dokler ne dobiS gladko maso. Predstavljaj si kot da mesis$
kruh, tako bo testo brez grudic in res gladko.

Sedaj testo razvalja§ (uporabi§ lahko prazno steklenico ali valjar) na priblizno 2 mm tanko
plast.

S pomocjo rolice, ki jo stisnes, da dobi jaj¢asto — ovalno obliko “izrezes” v testo jajcke.
Jajcke z ravnilom rahlo prestavis§ na pekac, kjer si si predhodno pripravil peki papir.

Sedaj s slamico pri vrhu jajcka naredis luknjo, skozi katero bos nataknil vrvice.
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Pekag prestavis§ v pe€ico. Jajcke peces 2 uri na 120 °C.

Ko se jaj¢ki ohladijo lahko pri¢ne$ z barvanjem. Pripravi§ si lahko
katerekoli barve ima$ na voljo. Lahko jih pobarva$ kakorkoli Zeli§, na
sliki imas na voljo nekaj ide;j.

Ko se barva posuSi samo S$e napelje$ vrvico in pripravljeni so za
razstavo.

Ce imate moznost v gozdu ali domatem sadovnjaku odrezati nekaj
manjsih vej, to naredite. Naj bodo jajcki na vejah dekoracija na vhodu
vaSega doma ali kar na kuhinjski mizi.

Ce zeli§, lahko izdelke fotografiras in posljes.



